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HS1

POWER BOOST

Rubino 200

Descripción
Rubino 200 es una máquina vending table-top con diseño de 
última generación y prestaciones técnicas muy avanzadas. 
Está especialmente concebida para responder a las 
exigencias de emplazamientos pequeños y medianos.
Está disponible con un mueble en dos versiones: standard 
y con sistema de pago.
Puede ofrecer hasta 8 bebidas diferentes directas y 14 con 
preselección.

Interfaz de usuario
• Display retro-iluminado de 2 líneas y 20 caracteres
• Teclado de 10 pulsadores: 8 selecciones directas de bebidas 

y 2 preselecciones (+/- azúcar)
• Posibilidad de programar tecla preselección anular vaso

Accesorios
• Mueble disponible para selector y monedero de cambio 

con pies regulables (ancho x alto x profundo 410 x 810 x 
550 mm, 24 kg)

• Kit autonomía
• Kit módulo reloj
• Kit validador 12V
• Kit contador mecánico
• Kit teclado 5 funciones
• Kit Eva-Dts
• Llave de programación

Características principales
• Dispensador automático de vasos, paletinas y azúcar
• Grupo exclusivo Saeco, para una máxima calidad del café, 

con un mantenimiento sencillo, de larga duración y fiabilidad
• Acepta distintos y variados sistemas de pago: paralelo, MDB, 

BDV, Ejecutivo, tarjeteros, llaves, etc...
• Programación de bebidas personalizable
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EASY DRY

HS1

POWER BOOST

TWIN TASTE TECHTTT

Phedra

Accesorios
• Mueble dispensador de vasos (Ø 70 mm), paletinas y 

azúcar con pies regulables (ancho x alto x profundo 395 
x 910 x 460 mm, 18 kg) con cajón para posos

• Nuevo sistema de suministro de soluble Saeco Easy Dry
• Kit monedero
• Kit contador mecánico
• Kit teclado 5 funciones
• Kit batidor para sustituir espiral de té por descafeinado
• Kit electroválvula de agua caliente
• Llave de programación
• Kit llave USB
• Kit Eva-Dts

Descripción
La máquina vending semiautomática y table-top Phedra, 
está disponible en tres versiones (Espresso, Instant y TTT 
TwinTasteTech para café espresso y café americano) y 
puede dispensar hasta 8 bebidas diferentes directas, y 14 
con preselección.
Gracias a su gran versatilidad, Saeco Phedra se puede 
adaptar a una gran diversidad de espacios: como compañera 
perfecta para la pausa del café en la oficina, para hacer un 
placentero break en el hall de un hotel o para finalizar de 
la mejor manera una buena comida en un restaurante o el 
desayuno en un hotel.

Características principales
• Sistema de precalentamiento Saeco Power Boost (en la 

versión Espresso)
• Grupo Café Saeco: máxima calidad del café espresso
• Gran capacidad de los contenedores
• Función de ahorro de energía
• Nuevo diseño “Perfil U” fácilmente personalizable
• Display gráfico LCD y botonera de acceso directo con 

etiquetas de amplia superficie para una óptima visibilidad
• El sistema de pago se puede instalar en la puerta de la 

máquina
• Facilita la reposición de producto y las operaciones de 

servicio gracias a la apertura superior abatible “ala de gaviota”
• Área de erogación de acero inoxidable amplia y de elegante 

diseño
• Acepta distintos y variados sistemas de pago: paralelo, MDB, 

BDV, Ejecutivo, tarjeteros, llaves, etc
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Interfaz de usuario
• Botonera con 8 selecciones directas de bebidas
• 1 botón para pre-selección
• Display gráfico LCD
• El café espresso y el café americano se pueden seleccionar 

directamente (en la versión TTT)
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EASY DRY

HS1

POWER BOOST

HS2

POWER BOOST

TILTING PLATE

3 WAY PAY

Cristallo 600

Accesorios
• Nuevo kit Saeco Easy Dry
• Kit autonomía
• Kit módulo reloj
• Kit batidor con espiral de sustitución de té con 

descafeinado
• Kit electroválvula de agua caliente
• Kit validador 12V
• Kit contador mecánico
• Llave de programación
• Kit Eva-Dts

Descripción
Cristallo 600 es un dispensador de bebidas calientes 
completamente automático, diseñado y desarrollado para 
reducir y optimizar las intervenciones de reposición y 
asistencia.
Tecnológicamente avanzado y extremadamente funcional, 
puede ofrecer hasta 16 bebidas diferentes directas y 32 con 
preselección.
Es perfecta para combinarla con la máquina vending de 
snack&food Corallo.

Características principales
• Dispensador automático de vasos, paletinas y azúcar
• Grupo de café exclusivo Saeco, para una máxima calidad 

del café, con un mantenimiento sencillo, de larga duración y 
fiabilidad

• El soporte del cuerpo central, donde están situados la práctica 
totalidad de los componentes de la máquina, es abatible y 
perfectamente extraíble

• Posibilidad de instalar 3 sistemas de pago a la vez
• Acepta distintos y variados sistemas de pago: paralelo, MDB, 

BDV, Ejecutivo, tarjeteros, llaves, etc... (con posibilidad de 
configuración master/slave)

• Incorpora botonera de 5 selecciones para facilitar su 
mantenimiento

• Predisposición a la instalación del nuevo sistema de erogación 
Saeco Easy Dry

• Programación de bebidas personalizable

Interfaz de usuario
• Display alfanumérico con 2 líneas de 20 caracteres
• Botonera con 16 selecciones directas
• Teclado de 20 pulsadores: 16 selecciones directas y 4 

preselecciones (+/- azúcar, descafeinado y anular vaso)
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EASY DRY

HS1

POWER BOOST

HS2

POWER BOOST

TILTING PLATE

Cristallo 400

Accesorios
• Nuevo kit Saeco Easy Dry
• Kit autonomía
• Kit módulo reloj
• Kit batidor con espiral de sustitución de té con 

descafeinado
• Kit electroválvula de agua caliente
• Kit validador 12V
• Kit contador mecánico
• Kit teclado 5 funciones
• Llave de programación
• Kit Eva-Dts

Descripción
Cristallo 400 es un dispensador de bebidas calientes 
completamente automático, diseñado y desarrollado para 
reducir y optimizar las intervenciones de reposición y 
asistencia.
Tecnológicamente avanzado y extremadamente funcional, 
puede ofrecer hasta 12 bebidas diferentes directas y 24 con 
preselección.

Características principales
• Dispensador automático de vasos, paletinas y azúcar
• Grupo de café exclusivo Saeco, para una máxima calidad 

del café, con un mantenimiento sencillo, de larga duración y 
fiabilidad

• El soporte del cuerpo central, donde están situados la práctica 
totalidad de los componentes de la máquina, es abatible y 
perfectamente extraíble

• Acepta distintos y variados sistemas de pago: paralelo, MDB, 
BDV, Ejecutivo, tarjeteros, llaves, etc... (con posibilidad de 
configuración master/slave)

• Predisposición a la instalación del nuevo sistema de erogación 
Saeco Easy Dry

• Programación de bebidas personalizable

Interfaz de usuario
• Display retroiluminado con 2 líneas de 20 caracteres
• Teclado de 16 pulsadores: 12 selecciones directas y 4 

preselecciones (+/- azúcar, descafeinado y anular vaso)
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Diamante

Con	un	diseño	moderno	y	elegante,	el	distribuidor	automáti-
co	Diamante		es	un	innovador	producto	que	integra	bebidas	
calientes,	bebidas	frías	y	snacks.	La	parte	de	bebidas	frías	
y	snacks,	puede	albergar	4	o	5	bandejas.

Puede ofrecer hasta 9 bebidas calientes diferentes directas 
y 18 con preselección.

Disponible	en	la	versión	Espresso	e	Instant.	
 

Características principales
•	 Distribuidor	 automático	 de	 vasos,	 azúcar,	 paletinas,	

botellas	frías,	latas	y	snacks
•	 Grupo	de	café	Saeco	con	sistema	de	pre-calentamiento	

Saeco	 Power	 Boost	 (en	 la	 versión	 Espresso):	 café	
espresso	de	la	mejor	calidad	y	facilidad	en	la	limpieza	y	
mantenimiento

•	 Acepta	distintos	sistemas	de	pago:	paralelo,	MDB,	BDV	
y	Ejecutivo	(posibilidad	de	configuración	Master	y	Slave)

•	 Ajustes	personalizables
•	 Configuración	 personalizable	 de	 las	 espirales	 y	 las	

bandejas

Accesorios
•	 Kit	autonomía
•	 Kit	módulo	reloj
•	 Kit	batidor
•	 Kit	electroválvula	agua	caliente
•	 Kit	descalcificador	de	agua

•	 Kit	bobina	azúcar
•	 Kit	panel	pre-perforado	para	montaje	de	sistemas	de	pago
•	 Kit	 potencia	 alimentación	 para	 sistemas	 de	 pago															

adicionales
•	 Kit	validador	12	V
•	 Kit	contador	mecánico
•	 Kit	fotocélula
•	 Kit	de	movilidad
•	 Kit	teclado	5	funciones
•	 Llave	de	programación
•	 Kit	Eva-Dts

aburgos
Texto escrito a máquina



3 WAY PAY

EASY SLIDE OUT

FLEXI TEMP

Corallo

Accesorios
• Kit fotocélula
• Llave de programación
• Kit llave USB para actualización de software
• Kit bloqueo de puerta de recogida de producto
• Kit Eva-Dts

Descripción
Corallo es la nueva generación de máquinas vending 
snack&food de 6 espirales con 6 o 7 bandejas extraíbles 
para dispensar snacks, bebidas frías de lata o botella, y en 
la configuración food (de 2ºC a 4ºC) sandwiches y productos 
frescos en las 3 bandejas inferiores.
La gran versatilidad de configuraciones permite crear 
diferentes combinaciones para ofrecer una gran variedad 
de productos.
Se combina perfectamente con la freestanding hot      
Cristallo 600.

Características principales
• Temperatura regulable basada en el surtido de producto 

(Saeco Flexi Temp)
• Grupo de refrigeración de fácil extracción mediante pomos 

de anclaje y guías deslizantes (Saeco Easy Slide Out)
• Posibilidad de instalar 3 sistemas de pago en la puerta al 

mismo tiempo (Saeco 3 Way Pay)
• Acepta distintos sistemas de pago: paralelo, MDB, BDV y 

Ejecutivo (posibilidad de configuración Master y Slave)
• Configuración personalizable de las espirales y las bandejas
• En la versión Slave, la máquina no tiene slot de control y 

no puede operar de manera autónoma (y por consiguiente 
carece de sistemas de pago, CPU, etc) y está controlada por 
la máquina freestanding hot

Interfaz de usuario
• Teclado de 9 botones
• Display alfanumérico de 2 líneas con 20 caracteres

F
r
e

e
s
ta

n
d

in
g

 S
n

a
c

k
&

F
o

o
d

38



HS3

Power Boost
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Easy Dry

Rotating Plate

3 Way Pay

Gran Gusto Tech

Descripción
Atlante 700 Gran Gusto incorpora la tecnología Gran Gusto 
para ofrecer al consumidor la mejor calidad de café espresso. 
Rentabiliza el resultado en taza gracias al innovador grupo de 
café y  al nuevo sistema hidráulico, más eficiente y de mayores 
prestaciones, generando un café de alto nivel con mayor y más 
persistente cantidad de crema, incluso con menor dosis de café 
(6 gramos). Atlante representa la línea Top de Gran Gusto 
para el freestanding hot. Los modelos Atlante se distinguen 
por su diseño suave y elegante, adaptable a cualquier entorno.  
Nueva imagen, más cálida y envolvente, con un nuevo sistema 
de iluminación por LEDs que reduce el consumo energético 
y consigue un entorno moderno y respetuoso con el medio 
ambiente.  Gracias al Kit conexión, se puede transformar la 
máquina a versión Master para combinarla con la Aliseo slave.  
Disponible en la versiones de 1 ó 2 molinos.

Accesorios
• Kit autonomía
• Kit batidor para sustituir espiral por uno de disco
• Kit electroválvula de agua caliente
• Llave de programación para copiar o transferir rápidamente los 

parámetros de funcionamiento de un distribuidor a otro                                                       
• Kit sensor vaso
• Kit iluminación área de recogida
• Kit llave USB
• Kit Eva-Dts 
• Kit transformación Atlante Master

Características principales

• Grupo café con sistema Gran Gusto + Kit Gran Gusto 6 gramos.
• Nueva hidráulica Gran Gusto
• Nueva imagen retroserigrafiada por lexan superior e inferior
• Nuevo sistema de iluminación por LED (en vez de Neón)
• Elevada capacidad de los contenedores
• Fácil limpieza y mantenimiento gracias al nuevo sistema Saeco Rotating 

Plate
• Panel frontal retroiluminado fácilmente personalizable
• Interfaz sencilla e intuitiva con display grafico LCD y pulsadores  

mecánicos retroiluminados de fácil lectura
• Área de erogación versátil que permite utilizar tazas de diferentes 

medidas hasta 592 ml
• Posibilidad de instalar en la puerta 3 sistemas de pago al mismo tiempo 

(Saeco 3 Way Pay)
• Acepta distintos y variados sistemas de pago de tipo paralelo y 

estándar MDB, BDV y ejecutivo (posible configuración Master o Slave)
• Saeco Easy Dry, nuevo sistema de boquillas de salida en los contenedores 

de producto soluble
• Descalcificador de agua de serie para prevenir la formación de cal

Interfaz de usuario
• Teclado de 20 pulsadores para selección directa, 2 de ellos 

programables como preselección o selección directa
• 2 teclas de preselección: +/- azúcar 
• Display grafico LCD

Atlante 700



EASY DRY

HS3

POWER BOOST

ROTATING PLATE

3 WAY PAY

Atlante

Descripción
Saeco Atlante es la máquina freestanding de bebidas 
calientes de la nueva gama top de Saeco. Con su diseño 
“Perfil U” con líneas suaves y elegantes, añade estilo a 
cualquier ambiente.
Con su elevada capacidad (más de 700 vasos), la amplia 
gama de bebidas y los importantes ahorros de tiempo y 
dinero en el mantenimiento gracias al revolucionario sistema 
Saeco Rotating Plate, esta máquina formidable y elegante es 
perfecta para medianas y grandes localizaciones.
Atlante crea un corner perfecto para el café en cualquier 
contexto, sola o combinada en batería con una máquina 
freestanding snack&food, ofrece una solución completa 
para el vending. Disponible en versión Espresso con doble 
molinillo y con doble caldera, Espresso con un molinillo y 
doble caldera, y en versión Instant.
Puede ofrecer hasta 20 bebidas diferentes directas y 54 con 
preselección

Características principales
• Grupo de café Saeco con sistema de precalentamiento Saeco 

Power Boost, que asegura la mejor calidad del café desde el 
primero

• Gran capacidad de los contenedores
• Fácil limpieza y mantenimiento gracias al nuevo sistema 

Saeco Rotating Plate
• Nuevo diseño “Perfil U” con frontal retroiluminado
• Display gráfico LCD y botonera retroiluminada de amplia 

superficie para las etiquetas que facilitan la selección de 
productos

• Acepta distintos y variados sistemas de pago: paralelo, MDB, 
BDV, Ejecutivo, tarjeteros, llaves, etc

• Descalcificador de agua de serie para prevenir la formación 
de cal

• La máquina está diseñada para un fácil uso, incluso para 
personas con discapacidad

Accesorios
• Kit de suministro de soluble Saeco Easy Dry
• Kit autonomía
• Kit batidor para sustituir espiral por uno de disco
• Kit electroválvula de agua caliente
• Llave de programación
• Kit llave USB para actualización de software
• Kit Eva-Dts
• Kit sensor vaso
• Kit luz área dispensación
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Interfaz de usuario
• Teclado de 22 pulsadores: 20 selecciones directas y 2 

preselecciones (+/- azúcar)”
• Posibilidad de programar dos teclas de preselección 

(descafeinado, sin vaso y sólo vaso)
• Display gráfico LCD
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Máquinas Vending

Vision Easy Combo

	Su gran capacidad y su cabina refrigerada, con zonas
diferenciadas de temperatura, permiten en una sola máquina
cubrir la demanda de Snacks, refrescos, sándwiches y todos
los productos de gran consumo que los usuarios demandan.
	Además su adaptabilidad a cualquier formato permite
incorporar a la venta nuevos productos en cualquier momento,
rápido y sin necesidad de herramientas.

Características

	- Temperatura programable entre 2ºy 12º, tres posibles alturas donde realizar una división de dos zonas de temperatura.
	- Capacidad para hasta 8 bandejas regulables en altura de hasta 10 canales cada una.
	- Sistema de venta FIFO
	- Detección de venta correcta por medio de fotocélulas.
	- Iluminación por sistema de leds con programación de los tiempos de encendido y apagado
	- Frontal transparente de 1100 x 515 mm.
	- Auto test continuo de funcionamiento
	- Sistemas de seguridad programables evitan la venta de productos no aptos para el consumo, control de temperatura y
caducidades.
	- Configuración flexible, cambio de la posición de los canales y tabiques sin herramientas.
	- Fuerza de empuje de los motores programable para cada canal.
	- Alimentación eléctrica: 220 o 110 Voltios.
	- Consumo máximo: 650wats
	 

Dimensiones

	- Alto x ancho x fondo: 1825 x 800 x 935 mm
	- Peso: 297Kg

Construcción

	- Estructura modular en mueble protegida contra la corrosión y el oxido
	- Cerradura de seguridad anti vandálica con tres puntos de anclaje
	- Hucha con cerradura de gran capacidad y opción de auto bloqueo en la extracción
	- Aislamiento por espuma inyectada asegurando la máxima eficiencia energética.
	 

Jofemar SA. Ctra. de Marcilla, Km 2. 31350 PERALTA. Navarra SPAIN

Tel: +34 948 75 12 12 - Mail: jofemar@jofemar.com

www.jofemar.com
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Máquinas Vending

Coffeemar G250

	Los modelos totalmente automáticos de máquinas para café
y bebidas calientes Coffeemar son los únicos en incorporar
una válvula de presión en su grupo de erogación  asegurando
que toda la esencia y aroma del café se extrae desde la
primera a la última gota.
	
	Gracias a estas innovaciones y muchas otras prestaciones
funcionales las Coffeemar aseguran el mejor servicio de café
que se puede ofrecer a los usuarios.

Características

	- Hasta 250 servicios.
	- 15 Botones de selección de producto. Y 5 grados de nivel de azúcar para cada uno.
	- 4 Contenedores para productos solubles, un contenedor para azúcar y un contenedor para café en grano.
	- Capacidad:
	- - Café en grano: 2.300 gr .
	- - Leche en polvo: 1700 gr.
	- - Chocolate: 1350 gr.
	- - Azúcar: 2100 gr.
	- - Café soluble: 700 gr.
	- - Te e infusiones: 1000 gr.
	- - Vasos y paletinas: 250
	- - Caldera a presión: 370 ml.
	- Panel frontal de 255 x 245 mm y botonera iluminados por leds, con programación de los tiempos de encendido y apagado
	- Auto test continuo de funcionamiento
	- Display gráfico con mensajes de texto y animaciones de 92 x 53mm
	- Dos diferentes modelos de extractor, para vasos de 65 a 67mm y para vasos de 67 a 69 mm
	- Dispensador de paletinas regulable entre 75 y 115 mm de largo.
	- Autolavado de todo el circuito de mezcla, salida de producto y grupo de molido, manual o automático.
	- Sistema de agregado de azúcar sin vapor, directo al vaso.
	- Control constante de la temperatura de caldera.
	- Válvula de presión constante en el grupo de erogación
	- Caldera de aluminio con resistencia y sondas encapsuladas, sin contacto con el agua evitando juntas tóricas y creación de cal.
	- Distribuidor de agua motorizado, sin electroválvulas.

Jofemar SA. Ctra. de Marcilla, Km 2. 31350 PERALTA. Navarra SPAIN

Tel: +34 948 75 12 12 - Mail: jofemar@jofemar.com

www.jofemar.com
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Máquinas Vending

Artic 272

	En un punto Vending las bebidas frías son siempre muy
solicitadas, la Artic 272 resulta la máquina ideal para ofrecer
este servicio gracias a su gran capacidad en su reducido
espacio.

	Construida con un sólido exterior, la mayor resistencia contra
el vandalismo queda  garantiza, además su aislamiento
inyectado mantiene el producto en las mejores condiciones
con el mínimo consumo eléctrico.

Características

	- Motor refrigerador con termostato regulable.
	- Capacidad: 272 Latas, 136 Botellas de 0,5L, 34 Latas por canal y 16 botellas 0,5L en configuraciones combinas para ambos
formatos.
	- Sistema de venta FIFO
	- Iluminación por sistema de leds con programación de los tiempos de encendido y apagado
	- Panel frontal de 1688 x 560mm
	- Auto test continuo de funcionamiento
	- Alimentación eléctrica: 220 o 110 Voltios.
	- Consumo máximo: 700wats
	- Refrigeración por medio de gas libre de CFC R134A
	 

Dimensiones

	- Alto x ancho x fondo: 1780 x 725  x 530 mm.
	- Peso: 210 Kg

Construcción

	- Estructura modular en mueble protegida contra la corrosión y el oxido
	- Cerradura de seguridad anti vandálica con tres puntos de anclaje
	- Hucha con cerradura de gran capacidad y opción de auto bloqueo en la extracción
	- Aislamiento por espuma inyectada asegurando la máxima eficiencia energética.
	 

Gestión Crédito

	- Protocolo MDB o Ejecutivo
	- Monedero compacto Jofemar incluido de serie, con 5 tubos para la devolución de 5 diferentes valores de moneda y los más fiables

Jofemar SA. Ctra. de Marcilla, Km 2. 31350 PERALTA. Navarra SPAIN

Tel: +34 948 75 12 12 - Mail: jofemar@jofemar.com

www.jofemar.com
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Máquinas Vending

Artic 600

	En un punto Vending las bebidas frías son siempre muy
solicitadas, el modelo Artic 600 ofrece una capacidad
extraordinaria y unas prestaciones superiores a cualquier otro
modelo similar.

	Contempla un sistema de extracción innovador para botellas
de agua y pet, este no solo permite una mayor capacidad para
estos formatos, además evita los atascos producidos para
estos formatos en los sistemas tradicionales y contempla un
sistema de ajuste para los diferentes diámetros de botella
existentes.

	Su solido exterior garantiza la mayor resistencia contra el
vandalismo y el mejor aislamiento para mantener el producto
en las mejores condiciones con el mínimo consumo eléctrico.

Características

	- Grupo de refrigeración con temperatura de corte programable
	- Capacidad: 600 Latas, 324 Botellas 0,5L (60 Latas por canal y 54 botellas 0,5L en configuraciones combinadas para ambos
formatos.)
	- Sistema de venta FIFO
	- Iluminación por sistema de leds con programación de los tiempos de encendido y apagado
	- Panel frontal de 1699 x 753,5 mm
	- Auto test continuo de funcionamiento
	- Alimentación eléctrica: 220 o 110 Voltios.
	- Consumo máximo: 650wats
	- Refrigeración por medio de gas libre de CFC R134A
	 

Dimensiones

	- Alto x ancho x fondo: 1825 x 1000 x 856 mm
	- Peso: 340 Kg

Construcción

	- Estructura modular en mueble protegida contra la corrosión y el oxido
	- Cerradura de seguridad anti vandálica con tres puntos de anclaje
	- Hucha con cerradura de gran capacidad y opción de auto bloqueo en la extracción
	- Aislamiento por espuma inyectada asegurando la máxima eficiencia energética.
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Contacta con nosotros y empieza a disfrutar del mejor servicio: 

T. 91.080.94.12 

info@provending.es 

www.provending.es 

 

 


	Página en blanco
	Página en blanco



